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Quesos Quesos Curados Queso curado de cabra Payoya al pimentén

AlQueso.es

Queso curado de cabra Payoya al pimenton

Referencia NO4EB-137

Condicion: Nuevo producto

Queso madurado de cabra payoya en aceite y pimenton. El pimenton le aporta a este queso una fortaleza de
sabor y un caracter picante inigualable. Es un queso elaborado con leche cruda de cabra por la queseria
artesano El Bosquefio que resulta perfecto para aquellos que les gusten los sabores fuertes y picantes. Se sirve
en cufias envasadas al vacio con el pimenton lo que le hace resaltar todavia mas su sabor.

Puede comprar este queso en cufias de aproximadamente 450 - 500 grs.

]. Consiga puntos recompensa afiadiendo mas productos a su compra. Cada 10 euros 1 punto
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FICHA TECNICA

Peso 450 - 500 grs aprox.
Leche Cabra

Intensidad de sabor Fuerte

Zona de produccion Andalucia

Pais Espafia

Tipo de cuajo Natural

Tipo de leche Pasteurizada
Formato de venta: Cufia

MAS

Queso curado de cabra payoya al pimenton

Este queso producido con leche cruda de cabra payoya responde a la tradicidn muy arraigada en Espafia
de dotar a los quesos de complementos que resalten y potencien su sabor. De esta forma por toda la
geografia espafiola nos encontramos con quesos al romero, a la ceniza, en aceite, al vino, a las hierbas, con
trufa, etc. Una tradicién que tiene especial arraigo entre las queserias andaluzas con preparados tan
interesantes como los que realiza la queseria artesana de El Bosquefio: emborrados (en aceite y salvado
de trigo), al licor de Arrayan o esta preparacion que presentamos de aceite y pimenton. El estar
envasados al vacio en cuartos de queso hace que el sabor que le aporta el pimentén sea mucho mas
pronunciado.

Un extra: la cabra payoya

Adicionalmente a esta deliciosa y fuerte preparacién este queso goza del privilegio de estar producido
con leche de cabra payoya de la sierra de Grazalema. Un extra en la calidad de los quesos cada vez mas
reconocida nacional e internacionalmente.

Cémprelo ya en Al Queso, su tienda online de
guesos artesanos.
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2
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