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Queso Tronchón
Referencia N04P03A-148

Condición: Nuevo producto

El Tronchón es un queso de leche cruda de cabra elaborado de forma artesanal en Castellón. Se elabora en el
molde en forma de volcán tradicional del Maestrazgo, comarca histórica española que se extiende por zonas de
Teruel, Castellón y Tarragona.

De producción limitada es un queso de pasta muy prensada, ligeramente salado y con un regusto picante. 

Puede comprar este queso en unidades de 450 grs. aproximadamente

Consiga puntos recompensa añadiendo más productos a su compra. Cada 10 euros 1 punto

  Queso TronchónQuesos Quesos Semicurados

http://www.alqueso.es/es/content/5-pago-seguro
https://www.alqueso.es/es/18-quesos
https://www.alqueso.es/es/14-quesos-artesanos-semicurados
https://www.alqueso.es/
https://www.alqueso.es/
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Peso 450 grs.

Leche Cabra

Tiempo de Maduración Un mínimo de 60 días

Intensidad de sabor Medio

Zona de producción Levante

País España

Maridaje Tinto crianza o blanco fermentado en barrica.

Tipo de cuajo Vegetal

Tipo de leche Cruda

Formato de venta: Pieza entera

Queso Tronchón artesano de leche cruda
El queso de Tronchón es un queso semicurado que se elabora en Castellón (España) a partir de leche
cruda de cabra. Su período de maduración es de un mínimo de 60 días. El queso artesano Tronchón,
presenta una corteza ׌na, lisa y de aspecto a pieza de cera que procede del frotado con aceite de oliva
virgen. La corteza protege una pasta semidura blanca al corte y con pequeños ojos repartidos por la masa.
El olor que desprende es el típico de leche de cabra evolucionada de una intensidad media-alta. La textura
es ׌rme y compacta. El queso tiene un paso en boca largo con un sabor a cereales y frutos secos. Es
ligeramente picante y algo persistente en boca.

Al Queso, la mejor forma de comprar quesos
artesanos.

FICHA TÉCNICA

MÁS

REVIEWS

Sea el primero en escribir un comentario!

ACCESORIOS
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Chutney de ciruelas

6,70 €

Crackers de Queso

2,75 €

Crackers de Queso...

2,75 €

Salsa de arándanos

4,00 €

Al Queso, Spain

Call us now: +34 91 416 52 74

Email: clientes@alqueso.es

Store Information






https://www.alqueso.es/es/chutneys-y-salsas/43-chutney-de-ciruelas.html
https://www.alqueso.es/es/chutneys-y-salsas/43-chutney-de-ciruelas.html
https://www.alqueso.es/es/crackers-y-tostadas/48-crackers-de-queso.html
https://www.alqueso.es/es/crackers-y-tostadas/48-crackers-de-queso.html
https://www.alqueso.es/es/crackers-y-tostadas/53-crackers-de-queso-tomate-y-albahaca.html
https://www.alqueso.es/es/crackers-y-tostadas/53-crackers-de-queso-tomate-y-albahaca.html
https://www.alqueso.es/es/chutneys-y-salsas/71-salsa-de-arandanos.html
https://www.alqueso.es/es/chutneys-y-salsas/71-salsa-de-arandanos.html
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